Bonjour a tous, les fétes seront différentes cette année, ils nous le
disent, pour affronter cela voici ce que la Grousse vous propose
pour Noél et le jour de I'An

Menu de Noél pour 30 €:

Entrée au choix: Croustillant d'escargots, poireau, pied de cochon,
sauce ail des ours ou Gravlax de saumon et salade de choux blanc
en aigre doux

Plat: Blanquette de chapon fermier au crémant de Bourgogne
Dessert: Buche clémentine et marrons glacés

ATTENTION réservation jusqu'au 15 décembre
Retrait des plateaux le 24 de 17h30 a 19h et le 25 de 10h a 11h30

Menu du nouvel An pour 38 €:

Entrée: Pressé de lentilles beluga, canard confit et foie gras
Poisson: Joues de loup de mer, creme de langoustine, blinis de
céleri

Viande: Cuisse de poularde en 2 facons sauce au vieux madere
Dessert: Sablé gingembre, mangue et crémeux praliné

ATTENTION réservation jusqu'au 22 décembre

Retrait des plateaux le 31 de 17h30 a 19 hetle ler de 10h a 11h30
Pour plus de renseignements et réservation, vous pouvez nous
contacter par facebook, mail auberge@lagrousse.fr, par t€léphone
0385544424

Merci encore de votre fidelité et de votre soutien



