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Wise en bouche : verrive & escargots de Bomr@ogw@
et sou ceuf de caille poché, creme persillée
S0 G A
Wi cuit de foie gras frais de canard an pain d'épices,
chutvey de pomme Grany Smith
SINGRH
Noix de Saint Jacques légérement snackées

Purée de wmarrons et brisures de truffe
C ORI

Pause Italiewne : sorbet citron vert et Limoncello
ol :
Wédaillon de faisan feuilleté, duxelles de champignon,
us réduit an Givry ronge, gratin Danphivols aunx cepes
Q¢

Plateau de froméges ;\Fﬁméé de Bourgogne S amée d | 3 1 d e€cé W\ b I" €
o o partic de 194 h 30

Farandole de desserts et coupe de Crémant
WMacarow pistache & Griotte
Fondant chocolat coeur caramel benrre salé & éclats de woix
Salade de fruits exotidues au rium -Sorbet mandarine
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o Eaux mivérales & Café & miguardises

*L'abus d'alcool est davgereux pour la santé
2 consommer avec modération

Restaurant Le Gonrmand -Tel : p3 65 410 A10 —www.restaurantlegonrmand fr



