
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nous sommes heureux de vous accorder une remise de 10 % 

sur le total de la commande si vous choisissez 3 plats 

 

Pour un bon approvisionnement, 

merci de passer votre commande la semaine précédente. 

 

 

Nous vous souhaitons de très bonnes fêtes de fin 

d’année ! 

 

     Nelly et Frédéric 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

HOTEL RESTAURANT GITES LE SAINT CYR – MONTMELARD 

03 85 50 20 76 lesaintcyr@cegetel.net www.lesaintcyr.fr 

PLATS A EMPORTER 

mailto:lesaintcyr@cegetel.net


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LES DESSERTS portion 

 

Bûche glacée meringuée ananas 

passion 

3 € 

Bûche chocolat noir et ambré 3 € 

Soufflé glacé meringué à la vanille 3 € 

Duo de macarons à la vanille et au 

géranium 

3 € 

 

 

LES ENTREES portion 

 

Samoussa de crevettes au combava 6 € 

Raviole d'escargots aux cèpes à la crème 

d'ail 

8 € 

Médaillon de foie gras mi-cuit  (100 % 
foie gras) au cassis (100 g)  

8 € 

Truite fumée bio, quinoa rouge aux 
légumes croquants  

7 € 

Bûchette de foie gras au pain d’épices 8 € 

LES POISSONS en plat principal avec 

accompagnement 

portion 
 

Noix de Saint-Jacques rôties, risotto 

carnaroli, beurre à la vanille 

14 € 

Pavé de sandre à la plancha, beurre aux 

pistils de safran 

12 € 

Dos de cabillaud aux moules de 

bouchot et curry 

10 € 

Filet de julienne à la créole, riz thaï et 

cocos  

8 € 

LES VIANDES  

avec accompagnement 

portion 

 

Grenadin de filet de veau, jus aux trompettes 14 € 

Paleron de veau cuit en cocotte, jus à l’ail 

noir 

 11 € 

Cuisse de canette au poivre de Timut 8 € 

Cuissot de sanglier braisé aux coings 10 € 

Chapon fermier en deux cuissons aux saveurs 

des sous-bois 

12 € 

Garniture viande uniquement 3 € 

Pour Noël, la Saint Sylvestre ou le Jour de l’An 

IPNS 


