Hena de ocl

Déjeaner du 25[12/2025
59€

Amuse-bouche
Royale de butternut, volaille et champignons

Terrine de sanglier et foie gras
Légumes pickles

Bar de ligne a la plancha
Mousseline de topinambour a la vanille

Filet de boeuf ron a la sarriette
Pomme de terre croustillante
Jus brun a la truffe

Chocolat noir en deux textures
Agrume confit et sorbet mandarine




Wenn de St Syluestre

Dener du 5l/12/2025
l19¢

Canapés signature et fines bulles de Bourgogne

Amuse-bouche
Foie gras de canard, velours de butternut

Homard bleu rafraichi
Choux fleurs et lamelles de Melanosporum

Noix de St jacques de nos cotes, Caviar Oscietre
Nuage de pomme de terre au beurre noisette

Pigeon de « Pierre Eude » en deux cuissons
Artichaut fondant et truffe noire

Crousti-moelleux de pain d’épices, pulpe de passion et vanille grand
cru




Alats a emponter et cadeaay

Les cncontowrnalblles

Foie gras de canard en terrine et condiments :
18€ /100gr a la coupe (80gr/pers)

Truite du Jura fumée en gravelax et skyr aux herbes :
17€/100gr a la coupe (80gr/pers)

Terrine de sanglier et foie gras : 10€/portion

Beignets d’escargots de Bourgogne et diverses sauces :
1.50€/escargots ou 13€ la douzaine

- Dessert sur demande :
4.50€/portion

Sur mesure
N’hésitez pas a nous faire part de vos demandes particulieres pour les
plats chauds
Nous pourrons composer avec vos envies, votre budget et en fonction
de nos fournisseurs, des plats a emporter sur mesure.

Nous restons a votre disposition
- Un bon cadeau pour un repas au Relais d’Ozenay

- Un beau livre de recettes « Epicure » avec 100 grands chefs de
notre région : 35€




