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TARIFS 2024
MIELS ET PRODUITS DE LA RUCHE

Récolté et mis en pot par l'apiculteur récoltant



Miel crémeux de printemps
Il est élaboré à partir du miel de printemps, dont la cristallisation
est rapide. Il est ensemencé avec un miel à cristallisation fine et
remué doucement pendant plusieurs jours. Ce procédé va diriger
sa cristallisation et lui donner une texture crémeuse, semblable à
de la pâte à tartiner...!

1 kg : 14,00 €
500 g : 8,00 €
250 g : 5,50 €

Nos mielsNos miels

Miel de printemps - toutes fleurs
C'est le premier miel de l'année ! Après un hivernage réparateur, les
abeilles vont butiner sur les fleurs de fruitiers, aubépine, pissenlit,
colza...
La cristallisation est très rapide. Idéal pour les personnes qui
n'aiment pas que le miel coule à travers les trous de la tartine !

500 g : 7,50 €
250 g : 5,00 €

Miel d'acacia
À l'arôme très délicat, floral et un peu fruité, il garde une texture
plus liquide que les autres miels, ce qui en fait un ingrédient de
choix pour les cuisiniers et les pâtissiers.

500 g : 9,50 €
250 g : 6,50 €

Miel de châtaignier
Récolté au début de l'été, ce miel ambré plaira aux amateurs de
saveurs puissantes et délicatement amères.

500 g : 9,50 €
250 g : 6,50 €



Miel de fleurs sauvages
Ce miel d'été aux reflets auburn se caractérise par ses dominantes
de ronces et de sureau, promettant d'égayer les papilles de son
goût légèrement corsé. 

1 kg : 15,00 €
500 g : 8,50 €
250 g : 6,00 €

Miel de fleurs d'été
Produit courant juin-juillet, il est composé principalement de
nectar de tilleul. C'est un miel au goût doux et subtil, et à la
cristallisation lente.

1 kg : 15,00 €
500 g : 8,50 €
250 g : 6,00 €

Nos produits de la rucheNos produits de la ruche

Miel crémeux d'été
Ensemencé à partir de miel de tournesol afin de lui garantir une
cristallisation fine, c’est un miel doux et très sucré, agréable en
bouche.

1 kg : 14,00 €
500 g : 8,00 €
250 g : 5,50 €

Miel de sarrasin
C’est le dernier miel de l’année. Les plus téméraires se laisseront
séduire par sa teinte foncée et son odeur singulière !

500 g : 9,50 €
250 g : 6,50 €

Bonbons au miel
En cas de petit rhume, ou bien simplement par gourmandise... ces
petits bonbons artisanaux feront un bien fou aux gorges qui
grattent et aux papilles qui salivent !
Ingrédients : sucre, eau, miel

150 g : 5,00 €



À découvrir aussi : miel en rayon, bougies à la cire d'abeille...

Figu'O Miel
Une préparation confite à base de figues et de miel qui
accompagnera parfaitement vos tartines du matin ou le foie gras
de vos fêtes de fin d'année.
Ingrédients : figues, sucre, miel, jus de citron

220 g : 4,50 €
110 g : 3,50 €

Hydromel
L'hydromel est né de la fermentation de l'eau et du miel. Produit à
Lacrost en Saône-et-Loire (71) par Le Chevalier Alambiqué, il ravira
vos apéritifs par sa robe dorée et son goût délicatement sucré.

75 cl : 16,00 €

MARS 2024

Savon surgras saponifié à froid
Ce savon est élaboré à partir de notre miel et d'huiles végétales de
coco, olive, ricin et avocat issues de l'agriculture biologique par la
savonnerie artisanale Fun'en Bulles, située à Commelle en Isère
(38). La saponification à froid de ces huiles permet de conserver
toutes leurs vertus pour la peau. Une composition propre pour
prendre soin de sa peau et de l'environnement !
INCI : Aqua, cocos nucifera oil*, olea europea fruit oil*, butyrospermum parkii butter*,
sodium hydroxide, honey, ricinus communis seed oil*, persea gratissima oil*, cera alba
*produits issus de l'agriculture biologique

classique - 100 g : 6,00 €
exfoliant (graines de pavot) - 100 g : 6,50 €

Pain d'épices maison
À la recette moelleuse et équilibrée, ce pain d'épices artisanal
égaiera vos petits-déjeuners ou vos goûters, seul ou en tartines !
Ingrédients : miel, farine de blé, sucre, lait, beurre, (oranges confites 7%), bicarbonate de
soude, mélange d'épices (cannelle, anis vert, fenouil, coriandre, gingembre, clou de girofle,
cardamome verte, muscade, poivre noir)

nature - 350 g : 6,50 €
figue ou orange - 375 g : 7,00 €
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Nous rencontrerNous rencontrer

Annie et Dominique GROSJEAN
1 rue de Saint-Aubin - 71240 Étrigny
Prendre rendez-vous au 06 10 21 11 06
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