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Apéritif au champagne et ses frivolités
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Trilogie d’amuse-bouches
Foie gras de canard du Sucl Ouest, passion et café
Saint-Jacques des Cotes Bfetonnes, purée d’héliantis,
trompettes et caviar
Filet de sole nacré, coquillag;;t tétragone, sauce légerement
crémée au éhampagne
Sorbet pamplemousse ros?et crémant de Bourgogne
Tourte de canarglolvert a la truffe

Emulsion de cavolfiore a la vc;:ille, sorbet coco et caramel de
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Pavlova pomme et coing, sorbet pomme verte et gin



