
Menu enfant : 
1 sirop + assiette de jambon blanc avec des pomme de terre 8 €

Entrées :

Pointe percée (3 croustillants de Reblochon au miel) 8 €

Planche de charcuteries et fromages, à partager ou pas !!! 16 €

Plats : (accompagnés d'une salade)

Potée auvergnate (pot au feu d’Auvergne avec du choux) 16 €

Ravioles du Dauphiné au bleu de Gex 16 €

Croûte savoyarde (tranche de pain, ail, vin, jambon, lard, fromages, Tomme, cèpes) 18 €

Croziflette d'Auré (avec des diots et des cèpes) 18 € 

Berthoud avec charcuterie et pommes de terres (Abondance fondu) 25 €

Mont d'Or (+/-300g) à la truffe accompagné de sa saucisse de Morteau 28 €

Les conviviales sur réservation : (2 personnes minimum)
« Si vous avez de la chance, demandez, on ne sait jamais... »

Raclette au lait cru  (pommes de terre + salade) 15 €/pers
Raclette au lait cru avec ses légumes 18 €/pers
Raclette au lait cru avec sa charcuterie 20 €/pers

Raclette de Morbier (pommes de terre + salade) 20 €/pers
Raclette de Morbier avec ses légumes 23 €/pers
Raclette de Morbier avec sa charcuterie 25 €/pers

Fondue (Comté, gruyère suisse, meule de Savoie) 20 €/pers
Fondue aux cèpes et aux truffes 25 €/pers
Fondue aux morilles 30 €/pers

Supplément charcuterie 5 €
Supplément légumes 3 €

Dessert du jour 5 €



Boissons fraîches

Sirop (menthe, fraise, pêche, citron) 2 €

Yaute cola (bio) 5 €

Ginger, Tonic, Menthe,...  (bio) 5 €

Jus de pommes (bio) 3 €

Limonade (bio) 3 €

Eaux minérales 1 litre (Plate, Gazeuse) 4 €

Boissons chaudes

Café (bio) 2 €

Déca 2 €

Thé / Tisane (bio) 4 €

Chocolat chaud (bio) 4 €

Café Viennois 4 € 

Chocolat chaud de l'alpage (génépi) 6 €

Apéritifs

Blanc (cassis, mûre, myrtille, châtaigne...) 5 €

Royal (cassis, mûre, myrtille, châtaigne...) 8 €

Vin de Myrthe (Corse) 6 €

Cap Corse (Mattei) 6 €

Macvin du Jura 8 €

Pet' nat'  Domaine Pierre Richard (Jura) 7 €

Bières local Paille 33cl 6 €
Couleuvre 75cl 12 €

Brasseurs Savoyards (bio) 33cl 6 €
(blanche, blonde, ambré, IPA, génépi, myrtille)

Pastis artisanal de Marseille 4 €

Whisky 8 €
 
Apéritif sans alcool (pétillant avec myrtille)5 €

Digestifs

Génépi 5 €

Rhums 8 €

Chartreuse 8 €

Vieux Marc du Jura 8 €

La Grolle savoyarde (pour 4 personnes) 16 €



Blanc comme neige, 

La Rousse, Roussette de Savoie (Altesse), Domaine Eugène Carrel, 2019 22 €

La Trilogie, Savoie (Jacquère), Chardonnay et Altesse,  Domaine Eugène Carrel, 2020 20 €

L’Étoile, Vin du Jura (Chardonnay),  Château l’Étoile, 2019 22 €

Tradition, Côte du Jura (Savagnin et Chardonnay), Domaine Pierre Richard, 2017 25 €
(le Savagnin est un cépage très typique du Jura, les connaisseurs apprécieront)

Avec ma robe Rouge, je suis irrésistible 

Bugey (Mondeuse), Bugey, Martin Lingot, 2020 20 €

Poulsard, Côte du Jura (poulsard),  Domaine Pierre Richard 20 €

A Ronca, Corse Calvi (Sciaccarello) , Domaine Marina Aquaviva 2020 25 €

Je vois la vie en Rose,

Pilavoine, Ventoux (Grenache 95%, Carignan 5%) Domaine de Mas Caron, 2021 20 €

Et nous on pétille comme les étoiles

Pétillant naturel,  Domaine Pierre Richard, 2022 20 €

Cerdon (bio), Martin Lingot, 2020 22 €

Muscat sans alcool, Laurent Truffer 15 €

Pichet (blanc ou rouge)

Verre (12cl)     4€ ¼ (25cl)     7€ ½ (50cl)     13€

Mardi, mercredi,jeudi, vendredi 12h – 14h (plat du jour uniquement)
Vendredi et samedi 19h – 21h30 (repas à la carte)

364, grande rue 71250 Mazille     Réservations : 06 28 09 56 96
RCS de Macon B 919 084 830  au capital de 500€


